	Tosta de anchoas y salmón macerada con aceite de Baena, ajos y perejil
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4 Rebanadas de pan payés
16 filetes de anchoa
160 grs. de salmón ahumado
0,15 litros de aceite
4 dientes de ajo
Una pizca de perejil picado



	Receta para 4 personas
Dificultad: Sin dificultad.
Tiempo de preparación: 10 minutos.
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Se tuestan las rebanadas. En ellas colocamos el salmón ahumado fino y las anchoas alternativamente. A continuación añadiremos por encima el ajo y el perejil muy picado, regando el conjunto, finalmente, con el aceite.


	


